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Gasthaus
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Wir begrissen Sie im héchst gelegenen Gasthaus des Kantons Zirich
auf 1200 m.i.M. Geniessen Sie unsere einzigartige,

kulinarische und gut burgerliche Kiche.

Den ganzen Tag verbringt unser Team seine Zeit umgeben von reiner Natur,

frischer Atemluft und schénster Aussicht auf Bergketten, Téler und Seen.

Unser kreatives und eindrucksvolles Umfeld macht das Essen auf der Alp Scheidegg

zu dem was es ist, einzigartig.

Wir verwenden ausschliesslich frisch zubereitete Produkte und zaubern lhnen

einen Hauch Alp Scheidegg auf Ihren Teller.
Mit einem Glas Wein geniessen Sie den hellen Mondschein.
lichtiberflutete Bergspitzen und spiegelnde Seen lassen die Zeit

auf der Alp Scheidegg niemals vergehen.

lhre Gastgeber Familie Rastoder und unser Team



KALTE SPEISEN

BUNTER BLATTSALAT

an Hausdressing mit Kernen und Cherry-Tomaten

CHF 10.50

KLEINER GEMISCHTER SALAT

an Hausdressing mit verschiedenen saisonalen Salaten

CHF 12.50

CHERRY-TOMATEN BUFFEL-MOZZARELLA SALAT
mit Zwiebelringen, Balsamico-Essig und Olivendl

CHF 17.50

NUSSLISALAT
mit Speck, Champignons, Trauben und Crootons
CHF 17.50

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unser Personal.



RINDS TATAR (CH)
mit Toast, Butter, Zwiebelringen und Kapern

CHF 35.00

WURSTKASESALAT
mit verschiedenen Blattsalaten an Hausdressing

CHF 20.50

HUUS-PLATTLI
mit Speck, Schinken, Parmaschinken und Kase

CHF 26.50

RAUCHLACHS MEDITERAN (WILDFANG)

an Krautern, Knoblauch, Olivensl und Zitrone

serviert mit Toast, Butter und Zwiebelringen

CHF 31.50

SUPPE

KURBISCREMESUPPE
verfeinert mit Kirbiskerndl und Kirbiskernen

CHF 13.50



WILDSPEZIALITATEN

REHSCHNITZEL (CH]

an Wildrahmsauce

serviert mit Spatzli, Preiselbeer-Apfel, Marroni und Rotkraut

CHF 43.00

REHGESCHNETZELTES (CH)
an Wildrahmsauce, serviert mit Spatzli und Rotkraut

CHF 43.00

HIRSCH-ENTRECOTE (CH)
an Wildrahmsauce, serviert mit Spatzli, Marroni und Rotkraut

CHF 45.00



HAUPTGERICHTE

BERUHMTES
SCHEIDEGG SCHWEINS CORDON BLEU (CH)
gefillt mit Schinken und Kase
serviert mit Pommes frites und Markigemise
CHF 36.50
(ca. 20-30 Minuten Wartezeit)

KALBSSTEAK (CH)|
an Steinpilzsauce serviert mit Spétzli und Marktgemise

CHF 53.50

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL (CH)
serviert mit Pommes frites

CHF 26.50

POULET CORDON BLEU (CH)
gefullt mit Bundnerfleisch und Triffel-Gruyere-Kase

serviert mit Pommes frites und Marktgemise

CHF 41.50



POULETBRUST NATURE (CH)

als Fitnessteller mit verschiedenen saisonalen Salaten

und Krauterbutter

CHF 29.50

FISCHKNUSPERLI (EU)
serviert mit Salat und hausgemachter Tartarsauce

CHF 32.50

CHASSPATZLI
mit Zwiebeln, Kase und Rahm

CHF 26.50

SPAGHETTI AN OLIVENOL
mit Knoblauch, Cherry-Tomaten, Peperoncini und frischen Kréutern

CHF 26.50



DESSERT

REHBRUNI CHRUMSCHILIGI CHEMMERIBODE MERINGUE

mit Rahm

klein CHF 11.00 | gross CHF 14.00

REHBRUNI CHRUMSCHILIGI CHEMMERIBODE MERINGUE

mit Vanilleglace und Rahm

CHF 16.00

PANNA COTTA

Hausgemacht mit Waldbeerensauce und Rahm

CHF 12.00

ZWETSCHGENKOMPOTT

mit Zimtglace und Rahm

CHF 14.50



SCHOKO-SOUFFLE
mit Vanilleglace

CHF 13.50

VERMICELLES
mit Meringues und Rahm

CHF 13.50

COUPE NESSELRODE
mit Vermicelles, Meringues, Vanilleglace und Rahm

CHF 16.50



